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MORO FORMAGGI
Ser Cremoso al tartufo

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

ITALIAN BLUE GHEESE
al Tartufo

NOWOSC

Opis
ﬂ Na Zamowienie
Dojrzewajacy ser plesniowy z pasteryzowanego mleka krowiego z kremem truflowym

i plasterkami trufli. Szlachetny, wyrazny smak trufli idealnie miesza sie ze stodycza sera
plesniowego. Produkt jest niezwykty ze wzgledu na swojg kremowos¢ — mozna wyjadac
go tyzeczka prosto z opakowania i cieszy¢ swoje podniebienie niezwyklym smakiem.

Sugestie

Jako przystawka lub deser, do doprawienia pierwszego dania, do nadziewania matych porcji
jedzenia, do delektowania sie tyzeczka lub na matym rozku z wegla drzewnego.

Produkt na zaméwienie.

Dane techniczne

Charakterystyka: Plesniowy ser z pasteryzowanego mleka krowiego z truflg
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Sktadniki: MLEKO pasteryzowane, podpuszczka, fermenty mlekowe, wybrane plesni, sol, plasterki trufli
min. 1,3%, mieszanka truflowa (letnia trufla suszona 75%, aromaty).;

Masa netto: 1,8-2Kkg
Sposob przechowywania: Produkt oryginalnie zapakowany przechowywaé w temp od +0°C do +4°C.
Kraj pochodzenia: Witochy

WartOéCi Odiyw CZ€ Wartosci odzywceze w 100g produktu

Wartos¢ energetyczna: 1282 kJ / 309 kcal

Ttuszcze: 25 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 18,7 g
Weglowodany: 0,19, wtym cukry 0,19

Biatka: 21g

Sol: 219

Alergeny

MLEKO (LAKTOZA), ORZECHY. Moze zawiera¢ sezam i SOJE.
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