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Ser Cremoso al pistacchio

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Cre -1 ow

ITALIAN BL“E CHEESE

al Pistacchio

2

NOWOSC

Opis
ﬂ Na Zamodwienie

Ser plesniowy typu Blue Cheese z pasteryzowanego mleka krowiego z pistacjami. Oczywiscie
krolowej orzechow, jaka jest pistacja, nie mogto zabraknaé w ofercie Moro Cheese Refiners.
Przygotuj sie na maksymalng kremowos$¢, ktéra otuli twoje podniebienie. Ser tak pyszny,

ze mozna wyjadac go tyzeczka!

Sugestie

Wyjatkowy ser do degustacji. Kto powiedziat, ze deser musi by¢ stodki? Zaserwuj do rozka
w formie lodow!

Produkt na zamdwienie.

Dane techniczne
Charakterystyka: Ser plesniowy z pasteryzowanego mleka krowiego z kremem pistacjowym i kruszonymi
pistacjami
Sktadniki: MLEKO pasteryzowane, podpuszczka, fermenty mlekowe, wybrane plesni, sol
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Masa netto: 1,8 -2 kg
Sposob przechowywania: Produkt oryginalnie zapakowany przechowywaé w temp od +0°C do +4°C.
Kraj pochodzenia: Wiochy

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1488 kJ / 360 kcal

Ttuszcze: 32 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 23 g
Weglowodany: 0,9 g, w tym cukry 0,9 g

Biatka: 179

Sol: 1,19

Alergeny

MLEKO (LAKTOZA), ORZECHY. Moze zawiera¢ sezam i SOJE.
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