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Ser Mozzarella di latte di bufala affumicata San Salvatore

POCHODZENIE PRODUKTU:

Kampania

Opis
ﬂ Na Zamowienie

Ser Mozzarella di bufala affumicata to wedzony ser z mleka bawolego, z rodziny serow
podpuszczkowych, rodem z potudniowych Wtoch. Wyrdznia sie wigksza zawartoscig ttuszczu
i biatka niz sery z mleka krowiego, dzigki czemu nabiera niepowtarzalnego, kremowego smaku.

Sugestie

Idealny ser do pizzy, makaronu i wielu innych potraw.

Produkt na zamdwienie.

Dane techniczne
Rodzaj sera: z mleka bawolego, wedzony
Sktadniki: MLEKO bawole pasteryzowane, serwatka, podpuszczka, sol, aromat wedzarniczy.
Waga: 500 g (po odsaczeniu 250g)
Sposob przechowywania: Przechowywac¢ w lodéwce w temp. +4 - 10 °C.
Kraj pochodzenia: Witochy
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WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 273 keal / 1132 kd

Ttuszcze: 24 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 16 g
Weglowodany: 0,35 g, w tym cukry 0,32 g

Biatka: 149

Sol: 0,639

Alergeny

MLEKO (LAKTOZA)
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