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Ser Robiolina 100g
POCHODZENIE PRODUKTU:

Lombardia

Opis

Robiola to miękki, kremowy serek z mleka krowiego o gęstej, aksamitnej konsystencji. Swoją
nazwę bierze  od miasta Robbio w prowincji Pavia, skąd się wywodzi.

Sugestie

Znakomity do smarowania pieczywa, jako przekąska, przystawka. Ceniony w kuchni jako
składnik wielu dań.

Dane techniczne

Rodzaj sera: Świeży serek krowi

Smak: Delikatny

Składniki: MLEKO (LAKTOZA), śmietanka z MLEKA (LAKTOZA), sól, podpuszczka. Konserwant:

sorbinian potasu. Kraj pochodzenia MLEKA: Włochy.

Opakowanie: Plastikowe

Masa netto: 100 g
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Karton: 9 sztuk

Sposób przechowywania: Przechowywać w temp. +0 °C do +4 °C.

Kraj pochodzenia: Włochy

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 1321 kJ / 320 kcal

Tłuszcze: 32 g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 21 g

Węglowodany: 1,34, w tym cukry 1,34 g

Białka: 6,7 g

Sól: 0,78 g

Alergeny

MLEKO krowie
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