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Ser Robiolina 100g

POCHODZENIE PRODUKTU:

Lombardia

Opis

Robiola to miekki, kremowy serek z mleka krowiego o gestej, aksamitnej konsystencji. Swoja
nazwe bierze od miasta Robbio w prowincji Pavia, skad sie wywodzi.

Sugestie

Znakomity do smarowania pieczywa, jako przekagska, przystawka. Ceniony w kuchni jako
sktadnik wielu dan.

Dane techniczne
Rodzaj sera: Swiezy serek krowi
Smak: Delikatny
Skfadniki: MLEKO (LAKTOZA), smietanka z MLEKA (LAKTOZA), sél, podpuszczka. Konserwant:
sorbinian potasu. Kraj pochodzenia MLEKA: Wtochy.
Opakowanie: Plastikowe
Masa netto: 100 g
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Karton: 9 sztuk
Sposob przechowywania: Przechowywac w temp. +0 °C do +4 °C.
Kraj pochodzenia: Wiochy

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1321 kJ / 320 kcal

Ttuszcze: 32 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 21 g
Weglowodany: 1,34, w tym cukry 1,34 g

Biatka: 6,79

Sol: 0,789

Alergeny

MLEKO krowie

Ser Robiolina 100g | Strona?2z2 www.delduca ,0/


https://delduca.pl

