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IGNALAT
Ser Mozzarelline ciliegino

POCHODZENIE PRODUKTU:

Apulia

@ Bez glutenu OpIS

Mozzarellina ,ciliegina” czyli po polsku ,wisienka”, nazwana tak z uwagi na niewielkie rozmiary.
Serek typu ,pasta filata”, kremowy i delikatny, rozptywa sie w ustach. Produkowany
z najwyzszej jakosci mleka krowiego prosto z wtoskiej Apulii.

Sugestie

Malutkie, bardzo dekoracyjne kuleczki mozzarelli. Idealne na przystawke, do satatek, wykwintng
pizze GOURMET.
Doskonate réwniez panierowane i smazone.

Dane techniczne
Rodzaj sera: Swiezy serek typu pasta filata
Charakterystyka: Swiezy serek z mleka krowiego
Smak: delikatny
Wyglad: kuleczki
Sktadniki:

Opakowanie:

Waga: 250 gram
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Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia: Witochy

Alergeny

LAKTOZA (MLEKO krowie)
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