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Bruschetta

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

| BRUSCHETTA

_con OLIO D'OLIVA
» ouvEolL

Opis

Bruschetta to popularna w catej Italii przystawka, na bazie tostowanego chleba.
Najpopularniejsza wersja zaktada przygotowanie jej na grillu lub w piekarniku, po uprzednim
nasmarowaniu kromki czosnkiem. Przystawke doprawiamy oliwg i sola, a najczesciej jeszcze
pokrojonymi drobno pomidorkami i ziotami (bazylia lub natkg kopru wtoskiego).

Sugestie

Lekka i Swieza przystawka na pobudzenie kubkéw smakowych przed daniem gtéwnym lub
podczas popotudniowego aperitivo. Polecamy w wersji klasycznej (z drobno posiekanymi
pomidorkami i ziotami), z oliwa, solg i octem balsamicznym lub z naszymi pate’

np. z karczochow lub z oliwek.

Dane techniczne
Sktadniki: maka PSZENNA typu "0", woda, oliwa z oliwek (1,8%), sdl, drozdze, maka PSZENNA
stodowana.
Opakowanie: prézniowe
Masa netto: 40049
Sposodb przechowywania: Przechowywac w lodéwce w temp. od 0 do +4°C.
Kraj pochodzenia: Wiochy
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WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1092 kJ / 258 kcal
Ttuszcze: 2,8 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0,5 g)
Weglowodany: 49 g (w tym cukry 2,5 g)
Biatka: 7,79
Sol: 1,3 ¢
Btonnik: 3,09
Alergeny

maka PSZENNA (GLUTEN). Moze zawiera¢ MLEKO (LAKTOZA), SOJE, JAJA i GORCZYCE. Zawiera ALKOHOL etylowy.
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