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caseificio nuovo

Ser Pecorino toscano stagionato al pepe verde
POCHODZENIE PRODUKTU:

Toskania

Opis

Średnio dojrzewający ser z mleka owczego o intensywnym smaku, z dodatkiem marynowanego
zielonego pieprzu. Ser wyrabiany ze świeżego pasteryzowanego mleka owczego, z dodatkiem
naturalnej podpuszczki, wyselekcjonowanych kultur bakterii mlekowych, marynowanego
zielonego pieprzu oraz soli z Saline di Volterra.

Sugestie:

Doskonale komponuje się z marmoladką figową lub miodem kasztanowym.

Dane techniczne

Rodzaj sera: z pasteryzowanego mleka owczego

Charakterystyka: ser owczy z zielonym peiprzem z regionu Toscania

Smak: intensywny z dodatkiem zielonego pieprzu

Składniki: MLEKO owcze pasteryzpowane, z dodatkiem bakterii mlekowych, podpuszczka, sól z Saline

di Voltery i pieprz zielony min. 2%
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Alergeny: MLEKO i produkty mleczne.

Opakowanie: próżniowe

Waga: ok. 700 g

Sposób przechowywania: Prezchowywać w chłodnym miejscu do+4C

Kraj pochodzenia: Włochy

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 1802kj / 435kcal

Tłuszcze: 36g, w tym nasyc. Kwasy tłuszczowe 23g

Węglowodany: 0,6g, w tym cukry: <0,5g

Białka: 28g

Sól: 1,2g
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