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Olio Extra Vergine Di Oliva IGP Sicilia

POCHODZENIE PRODUKTU:

e Sycylia
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Opis
Oliwa z oliwek extra virgin certyfikowana znakiem IGP Sycylia. Zachowuje idealng réwnowage
miedzy pikantnymi a gorzkimi nutami.

Ta oliwa to dzieto sztuki, ktére zawiera w sobie potaczenie najlepszych rodzimych sycylijskich
odmian oliwek, tfoczonych z poszanowaniem tradycji i zrdbwnowazonej jakosci (oliwki
Cerasuola, Biancolilla i Nocellara del Belice).

Design etykiety nawigzuje do sycylijskiego folkloru.*

*Wysytamy losowo wybrany wzér etykiety.

Sugestie

Idealna do doprawiania dan pierwszych (cieptych i zimnych), a takze drugich (ryby, satatki).
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Dane techniczne
Sktadniki: Oliwa z oliwek
Charakterystyka: Oliwa z oliwek ttoczona na zimno
Opakowanie: Butelka szklana
Pojemnosc¢: 250 ml
Sposoéb przechowywania: Przechowywac¢ w chtodnym miejscu, z dala od zrddet cieptfa i Swiatta.
Kraj pochodzenia: Wtochy
Odmiany oliwek: Cerasuola, Biancolilla, Nocellara del Belice
Produkcja: Pazdziernik, centralno-zachodnia Sycylia
Zbior: Zbior reczny
Zapach/aromat: Wyczuwalne liscie pomidora, karczochy, swiezo skoszona trawa, migdaty, delikatna

pikantnosc i lekka gorzkos¢

WartOéCi Odiyw CZe wartosci odzyweze w 100g produktu

Warto$¢ energetyczna: 3389 kd / 824 kcal

Ttuszcze: 92 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 14 g)
Weglowodany: 0 g (w tym cukry 0 g)

Biatka: 0g

Sol: 0g

Btonnik: 0g
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