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DELIZIOSA
Stracciatella Deliziosa in sac a poche 250 g

POCHODZENIE PRODUKTU:

Apulia

NOWOSC

Opis
ﬂ Na Zamoéwienie

Stracciatella to postrzepione kawatki mozzarelli zanurzone w kremowej $mietanie UHT.
Produkowany wytacznie z wtoskiego mleka krowiego przez zaktad mleczarski w Apulii. Mleko
pochodzi od miejscowych zaufanych hodowcoéw, z ktérymi firma wspotpracuje od lat.

Sugestie

Doskonaty jako dodatek do satatek, zapiekanek, makaronu, pizzy. Jej kremowy i orzezwiajacy
smak najlepiej sprawdzi sie do podania na zimno (mozesz udekorowac serkiem ciepta pizze
prosto z pieca lub goracy makaron.

Produkt na zaméwienie.

Dane techniczne
Rodzaj sera: Swieiy ser typu pasta filata ze $mietang
Charakterystyka: Strzepy mozzarelli ze $mietana
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Smak: Delikatny, $mietanowy

Sktadniki: MLEKO pasteryzowane (LAKTOZA) (kraj pochodzenia MLEKA: Wtochy, Apulia), SMIETANA
UHT 45%, regulator kwasowosci, sol, podpuszczka.

Opakowanie: Woreczek

Masa netto: 2509

Sposob przechowywania: Przechowywac w temperaturze 0-4C.
Kraj pochodzenia: Witochy

llos¢ sztuk w kartonie: 6

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1030 kJ / 249 kcal

Ttuszcze: 23 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 14,6 g)
Weglowodany: 2,3 g (w tym cukry 2,3 g)

Biatka: 8,29

Sol: 0,62 g

Alergeny

MLEKO (LAKTOZA)
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