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deliziosa

Scamorza Affumicata Deliziosa 310 g
POCHODZENIE PRODUKTU:

Apulia

Opis

Ser miękki typu pasta filata w kulkach o gramaturze 310 gramów w kształcie bałwanka. Cechuje
go elastyczność, miękkość i przyjemny posmak wędzonego sera. Produkowany wyłącznie
z włoskiego mleka krowiego przez zakład mleczarski w Apulii. Mleko pochodzi od miejscowych
zaufanych hodowców, z którymi firma współpracuje od lat.

Sugestie

Doskonały jako dodatek do sałatek, zapiekanek, makaronu, pizzy.

Dane techniczne

Rodzaj sera: Świeży ser typu pasta filata wędzony na wiórach bukowych

Charakterystyka: Miękki ser z masy parzonej w kształcie bałwanka

Smak: Wędzony

Składniki: MLEKO (LAKTOZA) (kraj pochodzenia MLEKA: Włochy, Apulia), regulator kwasowości; kwas

mlekowy, sól, podpuszczka. Naturalnie wędzony na wiórach bukowych.
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Opakowanie: Woreczek

Masa netto: 310 g

Sposób przechowywania: Przechowywać w temperaturze 0-4C.

Kraj pochodzenia: Włochy

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 1186 kJ / 286 kcal

Tłuszcze: 22 g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 13 g)

Węglowodany: 0,9 g (w tym cukry 0,9 g)

Białka: 21 g

Sól: 2,0 g

Alergeny

MLEKO (LAKTOZA)
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