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deliziosa

Treccione Deliziosa 1 kg
POCHODZENIE PRODUKTU:

Apulia

Opis

Ser miękki typu pasta filata w warkoczu. Jest delikatny, jednolity, o śliskiej skórce i o mlecznym
białym kolorze. Ma niezwykłą strukturę, jest miękki oraz dosyć elastyczny. Producent zapewnia
najwyższą jakość serów, które przygotowywane są ręcznie oraz z poszanowaniem wieloletniej
sztuki mleczarskiej.

Sugestie

Doskonały jako dodatek do sałatek, zapiekanek, makaronu, pizzy.

Dane techniczne

Rodzaj sera: Świeży ser typu pasta filata

Charakterystyka: Ser z masy parzonej w kształcie warkocza

Smak: Delikatny

Składniki: MLEKO (LAKTOZA), regulator kwasowości: kwas mlekowy, serwatka, sól, podpuszczka.

Opakowanie: plastikowa saszetka
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Masa netto: 1 kg

Sposób przechowywania: Przechowywać w temperaturze 0-4°C.

Kraj pochodzenia: Włochy

Zapach: Delikatny, przyjemny, charakterystyczny dla świeżych produktów mleczarskich

produkowanych z mleka surowego

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 984 kJ / 237 kcal

Tłuszcze: 18,7g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 11,8 g)

Węglowodany: 0,3 g (w tym cukry 0,3g)

Białka: 16,9 g

Sól: 0,55 g

Alergeny

MLEKO (LAKTOZA)
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