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Carne Salada

POCHODZENIE PRODUKTU:

Trydent-Gorna Adyga

@ Bez glutenu OpIS

Carne salada to surowe, marynowane mieso z najbardziej szlachetnych partii udzca wotowego.
@ Bez laktozy Starannie wyselekcjonowane, najlepszej jakosci mieso przygotowywane jest zgodnie

z tradycyjnymi rzemiesIniczymi recepturami z rejonu Trydentu. Surowe mieso, natarte solg
__ﬂ Na Zaméwienie morska, pieprzem i przyprawami, marynuje sie przez okoto 30 dni w zalewie, pozwalajgc, aby

stopniowo i w naturalny sposéb nabierato aromatu przypraw. Zapeklowane w ten sposéb mieso

jest niezwykle delikatne, miekkie i wykwintne. Zaleca sie kroi¢ je cieniutko na carpaccio, badz

w grubsze plastry i podsmazy¢ na patelni.

Sugestie

Wspaniate jako przystawka: carpaccio z carne salada czyli cieniutko krojone plastry surowego
migsa podane np. z ptatkami parmezanu, oliwg z oliwek i cytryng badz rukolg. Wsréd
tradycyjnych przepisow z okolic Trydentu znajdziemy réwniez np. carne salada e fasoi, czyli
smazone grubsze plastry miesa podane w akompaniamencie fasoli.

Dane techniczne
Sktadniki: Surowe mieso z szynki wotowej, sol, pieprz, przyprawy.
Opakowanie: prézniowe
Masa netto: ok. 2 kg
Sposodb przechowywania: Produkt zapakowany prézniowo przechowywaé w temp. +0°C/+4°C.
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Kraj pochodzenia: Witochy
Okres przydatnosci do ok. 3 tygodnie
spozycia (oryginalnie

zapakowane):
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