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Ser Grana Padano DOP Grattugiato Dalla Bona

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

@ Bez glutenu OpIS

Grana Padano to twardy ser podpuszczkowy produkowany z mleka krowiego. Jeden

z najbardziej znanych produktéw wioskich, z certyfikatem pochodzenia DOP (Denominazione di
Origine Protetta). Proces dojrzewania sera trwa 12 miesiecy i przebiega w dobrze wentylowanej
piwnicy w temperaturze od 15 do 20°C. Jego nazwa sktada sie z rzeczownika grana (ziarno),
opisujacego ziarnistag strukture sera oraz przymiotnika Padano, okreslajagcego miejsce
wytwarzania — Nizing Padanska.

Sugestie

Starty Grana Padano stanowi doskonaty dodatek do wielu potraw, wzbogaca miedzy

innymi smak risotto, zup oraz dan na bazie makaronu. Idealnie komponuje sie z lampka wina
i musztardkg na desce serow. Mozna go réwniez uzy¢ Scierajgc w paseczki jako dodatek
do pizzy, a pokrojony w cieniutkie ptateczki jest doskonatym wykonczeniem carpaccio

np. z bresaoli wotowe;j.

Dane techniczne
Rodzaj sera: Ser twardy podpuszczkowy dojrzewajgcy z mleka krowiego
Charakterystyka: twardy, podpuszczkowy, dojrzewajgcy 12 miesiecy, do scierania
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Sktadniki: MLEKO (LAKTOZA), podpuszczka, konserwant: lizozym z jajka
Smak: wyrazisty, mleczny, lekko korzenny

Masa netto: 1000 g

Sposoéb przechowywania: Produkt przechowywac w lodéwce w temperaturze 4° do 8°C.
Kraj pochodzenia: Witochy

Wal‘tOSCi Odiyw CZe wartosci odzyweze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1654 kJ / 398 kcal

Tiuszcze: 29 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 18 g
Weglowodany: 0g,wtymcukry 0 g

Biatka: 339

Sol: 1,59

Alergeny

MLEKO (Nie zawiera laktozy), substancja konserwujgca: E1105 LIZOZYM (naturalne biatko JAJ).
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