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i contadini

Sugo all'Amatriciana 250 g
POCHODZENIE PRODUKTU:

Apulia

Opis

Bogaty, królewski, wystawny: sos all’amatriciana to sos na wyjątkowe okazje.

W tej małej buteleczce, producent zamknął autentyczny sos domowej roboty włoskich babć.

To wielopokoleniowa historia, którą odnawiają z rzemieślniczą starannością i szacunkiem dla
sezonowości: wiosną uprawiają pomidory na otwartym polu, latem zbierają je, gdy są idealnie
dojrzałe. Przetwarzają je ręcznie w ciągu kilku godzin od zbioru, a następnie dodają składniki
tradycyjnej receptury: guanciale, pecorino oraz aromatyczną świeżą cebulę.

Sugestie

Gotowy zaledwie w kilka chwil – jedno z najbardziej umiłowanych makaronów włoskiej tradycji
kulinarniej jest możliwe nawet gdy masz mało czasu. Pasuje do różnych rodzajów makaronu,
a w szczególności do bucatini czy spaghetti. Smak dania podkreśli kieliszek czerwonego wina
o zdecydowanym i pełnym smaku.

 

Dane techniczne
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Składniki: przecier pomidorowy (80%), wędzony włoski boczek (11%), ser pecorino (4,8%), oliwa z

oliwek extra virgin, świeża cebula, sól nierafinowana

Waga: Szklana butelka 250g

Kraj pochodzenia: Włochy

Przechowywanie: Po otworzeniu przechowywać w lodówce i spożyć w ciągu 3 dni.

Karton: 12 sztuk

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 646 kJ / 155 kcal

Tłuszcze: 10 g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 3,4 g)

Węglowodany: 9,0 g (w tym cukry 6,0 g)

Białka: 5,5 g

Sól: 1,5 g
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