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i contadini

Sugo Zucchine e Gamberetti 250 g
POCHODZENIE PRODUKTU:

Apulia

Opis

Ten wyjątkowy sos przygotowywany jest z żółtych pomidorów uprawianych na apulijskich
wioskach, zebrane, dojrzewające w optymalnych warunkach, ręcznie przerabiane. Z ich
mięsistego i bezkwasowego miąższu otrzymywana jest passata o wyjątkowo delikatnym
smaku, idealna do skomponowania ze świeżą cukinią i krewetką.

Rzemieślnicze przetwórstwo podkreśla jakość surowca oraz wprowadza na stół sos godny
restauracji z gwiazdką.

Sugestie

Możesz go użyć do aromatycznego morskiego risotto lub do makaronu linguine. Stworzysz
w ten sposób wyszukane i eleganckie danie.

Dane techniczne

Składniki: przecier z żółtych pomidorów (87%), świeże cukinie (6,2%), oliwa z oliwek extra virgin (3,1%),

KREWETKI bez skorupek, mrożone (SKORUPIAKI) (2,8%), cebula, sól nierafinowana, sok z

cytryny.

Waga: Szklana butelka 250g
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Kraj pochodzenia: Włochy

Przechowywanie: Po otworzeniu przechowywać w lodówce i spożyć w ciągu 3 dni.

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 301 kJ / 72 kcal

Tłuszcze: 4,0 g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0,6 g)

Węglowodany: 7,0 g (w tym cukry 3,0 g)

Białka: 1,7 g

Sól: 0,91 g

Alergeny

Zawiera SIARCZANY i SKORUPIAKI.
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