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FATTORIE

DELDUCA

MORO FORMAGGI
Ser Sottocenere al Tartufo

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis
ﬂ Na Zamowienie

Bardzo delikatny ser o jasnym sercu i zwartej konsystencji, uwalniajgcej intensywny zapach
truflowego aromatu. Produkowany jest z mleka z dwu réznych udojow — porannego

i wieczornego. Nastepnie dojrzewa krétko w chtodnych miejscach pod popiotem pozostatym
po spalaniu buku — to wielowiekowa metoda konserwacji, najdoskonalsza jaka swiat rolniczy
zdotat opanowac by zakonserwowac ser i ochroni¢ go przed plesnig i pasozytami. Ma swiezy,
wyjatkowy, przyjemny i wyrafinowany smak. Zachwyca truflowymi nutami.

Sugestie

Wyjatkowy ser do degustacji, $wietnie smakuije solo przy kieliszku wina.

Produkt na zaméwienie.

Dane techniczne
Rodzaj sera: Krowi ser dojrzewajacy
Charakterystyka: dojrzewajgcy minimum 60 dni
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Sktadniki:

Smak:

Wyglad:

Masa netto:

Sposob przechowywania:
Karton:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Alergeny
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MLEKO krowie pasteryzowane (kraj pochodzenia: Wtochy), fermenty mlekowe, sdl, trufla (min.

0,3%), podpuszczka, uszlachetniane w drewnie bukowym

Delikatny smak wedzonego sera oraz wyrazny aromat trufli

Okragta zwarta forma, serce sera poprzecinane ciemnymi zytkami trufli
cata forma okoto 2- 2,5 kg

Przechowywa¢ w temp. od 0° C do +8° C.

1 sztuka

Wiochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1947 kj / 470 kcal

39 g, w tym nasycone 27 g
1,7 g, w tym cukry 0,7 g
289

1,39

MLEKO krowie (LAKTOZA) (kraj pochodzenia: Wtochy)
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