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LA CASEARIA CARPENEDO
Ser Luna di Miele

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

@ Bez laktozy OpIS

Miodowo-mleczny ser z pasteryzowanego mleka koziego o zwartej strukturze. Ser dojrzewa 1

ﬂ Na Zamdwienie miesigc. Pokryty na skérce woskiem pszczelim.

Sugestie

Idealny do spozycia solo, ale rowniez przy akompaniamencie biatego wina czy rzemieslniczego
piwa. Osigga szczyt swoich smakowych mozliwosci w potaczeniu z kropla miodu akacjowego
lub delikatng konfiturg cebulowa.

Produkt dostepny na zaméwienie.

Dane techniczne
Charakterystyka: Ser z pasteryzowanego mleka koziego w wosku pszczelim
Smak: Delikatny zapach miodu, mleczny smak
Sktadniki: MLEKO kozie, miod (min. 1,5%), sél, podpuszczka, fermenty mlekowe. Pokryty woskiem

pszczelim.

Ser Luna di Miele | Strona1z2 www.delduca.pl


https://delduca.pl

(=)

FATTORIE

DEIDUCA

Masa netto: okoto 2,5 kg
Sposob przechowywania: Przechowywa¢ w chtodnym miejscu
Kraj pochodzenia: Wiochy

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1605 kJ / 387 kcal

Ttuszcze: 31,5 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 22,7 g
Weglowodany: 1,34 g, wtymcukry 0 g

Biatka: 24,59

Sol: 1,39

Alergeny

MLEKO (LAKTOZA)
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