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Prosciutto Cotto Motta Leone d'oro

POCHODZENIE PRODUKTU:

Lombardia

h

TLEONE D@RO

prosciuttocofto =

@ Bez glutenu OpIS

Szynka z udzcoéw wieprzowych, pozbawiona kosci oraz wyczyszczona i okrojona. Gotowana
Bez GMO w piecu parowym, nastepnie schtadzana, pakowana prézniowo oraz pasteryzowana.
Ponadczasowy smak, bez polifosforandéw, glutenu i pochodnych mleka.

Sugestie

Witoska szynka idealnie sprawdzi sie do klasycznych smakéw pizzy — np. do capricciosy
czy quattro stagioni, do tramezzini z grzybami i serkiem spalmabile, do wypetniania tortellini
i wszelkich kanapek i focacci.

Dane techniczne
Rodzaj migsa: Wieprzowina
Smak: Delikatny
Wyglad: Obty ksztatt miesa o rézowej barwie
Sktadniki: udziec wieprzowy (72%) (kraj pochodzenia: UE), woda, skrobia, sol, dekstroza, substancja
zelujgca: E407, przeciwutleniacz E316, konserwant E250
Masa netto: catos¢ 8 kg
Sposodb przechowywania: Przechowywac w temperaturze max 4 st. Celsjusza.
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Kraj pochodzenia migsa: UE

Wyprodukowano we: Wtoszech

y 4 - L]
WartOSC| Odzywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 428 kJ /102 keal

Ttuszcze: 2,2 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0,8 g
Weglowodany: 519, wtymcukry 19

Biatka: 15,59

Sol: 1,98 g
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