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FATTORIE

DEIDUCA

POLSELLT
Polselli Lievitati

POCHODZENIE PRODUKTU:

Lacjum

Opis

Maka pszenna typu 00 przeznaczona jest przewaznie do wypiekdéw z ciasta drozdzowego.
Doceniana przez tych, ktérzy chca otrzymac produkt najwyzszej jakosci.

Z przemiatu najszlachetniejszych ziaren powstaje ta potezna mieszanka, ktéra dzieki wspaniatej
konsystencji glutenu, pozwala na przygotowywanie ciasta bogatego w sktadniki odzywcze.

W450 (+0-5%)
Sugestie

Maka pszenna typu 00. Odpowiednia do wyrobu dtugo wyrastajacego ciasta drozdzowego.

Dane techniczne
Sktadniki: Maka PSZENNA typu 00.
Opakowanie: worek papierowy
Waga: 25 kg
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Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos$¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Alergeny

PSZENICA (GLUTEN)
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Przechowywac w suchym, chtodnym miejscu.

Witochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

kd / kcal

g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone g)
g (w tym cukry g)
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