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Gnocchi alla romana

NOWOŚĆ

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Bez GMO

Na Zamówienie

Opis

Tradycyjne rzymskie kluseczki o chrupiącym wierzchu i delikatnym, miękkim wnętrzu.
Klasyczny przepis przewiduje zapieczenie w piekarniku z odrobiną sera na powierzchni.

Sugestie

Sprawdzą się doskonale zarówno z tradycyjnymi sosami, takimi jak pomidorowymi,
ragu’, śmietanowo-serowym czy pesto z bazylii.

Produkt na zamówienie.

Dane techniczne

Rodzaj produktu: Produkt garmażeryjny

Składniki: MLEKO pasteryzowane (LAKTOZA) 80% , mąka pszenna durum 10%, jajka, masło, gałka

muszkatołowa, ser Grana Padano ( MLEKO, sól, podpuszczka, lizozym z JAJKA)

Opakowanie: Kartonowa tacka i polipropylenowa folia

Masa netto: 250 g
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Sposób przechowywania: Transportować oraz przechowywać w lodówce w temperaturze do 4°C. Spożyć do 3 dni.

Wyprodukowano: we Włoszech

Smak: Delikatny smak i kremowa konsystencja

Wygląd: Owalne plasterki w kolorze kremowym

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 132 kcal / 554 kJ

Tłuszcze: 6,5 g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 4,1 g

Węglowodany: 13 g, w tym cukry 4,5 g

Białka: 5,3 g

Sól: 0,13 g

Alergeny

MLEKO (w tym LAKTOZA) , JAJKA
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