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Gnocchi alla romana

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

NOWOSC

Bez GMO OpIS
Tradycyjne rzymskie kluseczki o chrupigcym wierzchu i delikatnym, miekkim wnetrzu.
ﬂ Na Zaméwienie Klasyczny przepis przewiduje zapieczenie w piekarniku z odrobing sera na powierzchni.
Sugestie

Sprawdzg sig¢ doskonale zaréwno z tradycyjnymi sosami, takimi jak pomidorowymi,
ragu’, Smietanowo-serowym czy pesto z bazylii.

Produkt na zaméwienie.

Dane techniczne
Rodzaj produktu: Produkt garmazeryjny
Sktadniki: MLEKO pasteryzowane (LAKTOZA) 80% , maka pszenna durum 10%, jajka, masto, gatka
muszkatotowa, ser Grana Padano ( MLEKO, sél, podpuszczka, lizozym z JAJKA)
Opakowanie: Kartonowa tacka i polipropylenowa folia
Masa netto: 2509
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Sposob przechowywania:
Wyprodukowano:

Smak:

Wyglad:

Wartosci odzywcze

Wartos¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Alergeny
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Transportowaé oraz przechowywaé w lodéwce w temperaturze do 4°C. Spozy¢ do 3 dni.

we Wtoszech
Delikatny smak i kremowa konsystencja

Owalne plasterki w kolorze kremowym

Wartosci odzywcze w 100g produktu

132 kcal / 554 kJ

6,5 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 4,1 g
13 g, wtym cukry 4,59

539

0,13 g

MLEKO (w tym LAKTOZA) , JAJKA

Gnocchi alla romana | Strona2z2

www.delduca.pl


https://delduca.pl

