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i contadini

Konfitura extra z truskawek
POCHODZENIE PRODUKTU:

Apulia

Bez GMO Opis

Z dżemem truskawkowym wszyscy znów stajemy się dziećmi: dzięki dojrzałemu i soczystemu
miąższowi owoców zbieranych we Włoszech zgodnie z sezonowością. Przygotowujemy
go z bardzo dużą zawartością truskawek (80%) i bardzo małą ilością cukru. Bez konserwantów,
barwników i sztucznych aromatów: tylko świeże truskawki, ze skórką z cytryny i pektyną
naturalnie zawartą w owocach. Nic więcej nie trzeba dodawać.

Sugestie

Wybierz dżem truskawkowy extra, jeśli masz ochotę na prosty, lekki deser na śniadanie lub
przekąskę: posmaruj nim chleb i sucharki lub użyj go jako pysznego nadzienia do rogalików,
ciast i tart. Połącz go z serem i jogurtem, a dzięki swojej świeżej słodyczy tworzy nieodparty
kontrast ze słonymi przekąskami, tworząc apetyczne aperitify.

 

 

Dane techniczne

Składniki: Składniki: truskawka (80%), cukier, substancja żelujaca (pektyna), skórka z cytryny.

Sporządzono z 80 gramów owoców na 100 gramów produktu. Całkowita zawartość cukrów:

40% na 100g produktu.
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Waga: Szklany słoiczek 270 g

Kraj pochodzenia: Włochy

Przechowywanie: Przechowywać w chłodnym i suchym miejscu.

Karton: 6 sztuk w jednym kartonie

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 460 kJ / 110 kcal

Tłuszcze: 0 g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0 g)

Węglowodany: 39 g (w tym cukry 39 g)

Białka: 0 g

Sól: 0 g
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