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i contadini

Konfitura extra z moreli

NOWOŚĆ

POCHODZENIE PRODUKTU:

Apulia

Bez GMO Opis

Marzysz o dojrzałych letnich morelach? Teraz możesz posmarować nimi chleb lub dodać
je do ulubionego ciasta: po prostu otwórz ten słoik dżemu. Przygotowują go w 80%
ze świeżych, wyłącznie włoskich owoców i z bardzo niewielkim dodatkiem cukru.

Najsłodsze i najbardziej mięsiste morele są jedynymi bohaterami tego produktu: możesz
cieszyć się nimi w całej ich naturalności, bez sztucznych konserwantów, bez barwników
i bez aromatów.

Sugestie

Najsłodsze, bardzo soczyste włoskie morele do nadziewania ulubionych deserów. Konfitura
wspaniale sprawdza się również na kromkę chleba. Producent szczególnie poleca używać
do wypełnienia włoskiej crostaty (włoska tarta), naleśników, a nawet tortu Sacher.
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Dane techniczne

Składniki: Morele (80%), cukier, substancja żelujaca (pektyna), skórka cytryny. Sporządzono z 80

gramów owoców na 100 gramów produktu. Całkowita zawartość cukrów: 40% na 100g

produktu.

Waga: Szklany słoiczek 270 g

Kraj pochodzenia: Włochy

Przechowywanie: Przechowywać w chłodnym i suchym miejscu.

Karton: 6 sztuk w jednym kartonie

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 460 kJ / 110 kcal

Tłuszcze: 0 g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0 g)

Węglowodany: 39 g (w tym cukry 39 g)

Białka: 0 g

Sól: 0 g
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