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POLSELL]
Polselli Croissant

POCHODZENIE PRODUKTU:

AN, C——

Gt

PER DOLC)

Lacjum

)

Opis
Maka przeznaczona jest przewaznie do stodkich chrupiacych wypiekéw. Doceniana przez tych,
ktérzy chca otrzymac produkt najwyzszej jakosci.

W= 360
P/L 0,60

Zawartos¢ biatka min: 13%.
Sugestie

Maka pszenna typu 00. Odpowiednia do wyrobu ciasta na croissantéw, ciasta francuskiego
na masle, cannoli.

Dane techniczne
Sktadniki: Maka PSZENNA typu 00.
Opakowanie: worek papierowy
Waga: 25 kg
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Sposob przechowywania:
Kraj pochodzenia:

Wilgotnos¢ maki:

Wartosci odzywcze

Wartos¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Alergeny

PSZENICA (GLUTEN)
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Przechowywac w suchym, chtodnym miejscu.

Witochy

15,50 %

Wartosci odzywcze w 100g produktu

kd / keal

g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone g)
g (w tym cukry g)
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