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PALAZZO TRONCONI
Gizziello Frusinate IGP Rosato Frizzante

POCHODZENIE PRODUKTU:

Lacjum

I FR 1y

Bio Opis

Roézowe wino musujace z winogron szczepu Lecinaro, lezakujace 6 miesiecy w betonowych
zbiornikach.

Winifikacja przeprowadzona zostata wedtug zasad biodynamiki, czyli alkoholowej
oraz jabtkowo-mlekowej z dodatkiem drozdzy. Fermentacja wtérna w butelkach z dodatkiem
moszczu, pochodzgcego z wina.

Nazwa wina bierze swojg nazwe od postaci Gioacchina Contiego (1714 — 1761), znanego
réwniez jako Gizziello, bardzo popularnego wykastrowanego $piewaka lirycznego z Wtoch.

Produkt ekologiczny oraz najwyzszej jakosci, stworzony zgodnie z rytmem natury.

Sugestie

Wino $wietnie nada sie do zup straczkowych, smazonych owocdéw morza oraz zapiekanej ryby
w piekarniku.
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Dane techniczne

Typologia: Rézowe musujace

Kraj, region: Witochy, Lacjum

Kolor: Jasny roz

Szczep: Lecinaro

Zawartosc¢ alkoholu: 11,5% vol

Pojemnos¢: 0,751

Zapach: Intensywny, owocowy, kwiatowy z nutami cytrynowymi

Gleba: Wapienna, gliniasta

System uprawy: Winoros| uprawiana na trejazu metodg Guyota z gestoscia 4000 pni na hektar

Winifikacja: Winifikacja przeprowadzona zostata wedtug zasad biodynamiki, czyli alkoholowej oraz
jabtkowo-mlekowej z dodatkiem drozdzy. Fermentacja wtérna w butelkach z dodatkiem
moszczu, pochodzgcego z wina.

Dojrzewanie: Przez 6 miesiecy w betonowych zbiornikach

Maksymalne stezenie 30 mg/I

siarczyndw:

Alergeny

SIARCZYNY
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