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LATTERIA PERENZIN

Ser Spirito Rubino

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

I

PERENIN

@ Bez laktozy OpIS

Dojrzewajacy ser z mleka koziego uszlachetniany w winie Marzemino passito. Ser

e E ; Na Zaméwienie M2 cylindryczna forme, gtadka bordowa skorke, a wnetrze sera ma kolor kosci stoniowej
oraz poprzecinane jest bordowymi ,,zytkami” powstatymi z czerwonego wina. Ser dojrzewa 6

miesiecy wsrod wzgorz Valdobbiadene chronionych przez UNESCO.

Sugestie

Swietny jako element aperitifu z czerwonym winem, rzemie$Iniczymi wedlinami oraz oliwkami
i Swiezym chlebem.

Produkt dostepny na zaméwienie.

Dane techniczne

Charakterystyka: Dojrzewajgcy kozi ser uszlachetniany winem Marzemino passito
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Smak: Stodki i petny, delikatny posmak mleka koziego

Sktadniki: MLEKO kozie (pochodzenie: kraje UE), wino Marzemino passito (3%), sél, podpuszczka.
Masa netto: okoto 2,5 kg

Sposoéb przechowywania: Przechowywac w chtodnym miejscu w temperaturze od 4°C do 8 °C.

Kraj pochodzenia: Wtochy

Zapach: Owocowy i winny

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 1783 kJ / 430 kcal

Ttuszcze: 35 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 23,5 g
Weglowodany: 1,6 g, wtym cukry 0,3 g

Biatka: 279

Sol: 1,79

Alergeny

MLEKO (LAKTOZA).
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