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Prosciutto d'oca cotto

POCHODZENIE PRODUKTU:

Toskania

Opis
ﬂ Na Zamodwienie

Wioska gotowana szynka prosciutto z gesiego migsa o wyjgtkowym smaku i aromacie. Szynka
ma jasnobrgzowy kolor oraz nieregularny cylindryczny ksztatt. Doprawiona zostata czosnkiem
oraz aromatycznymi przyprawami. Celebruj dzien Swietego Marcina z nietuzinkowa gesia
szynka, nadajaca ,stodyczy” wielu daniom i przystawkom.

Sugestie

Ten nietuzinkowy produkt jest bardzo uniwersalny w kuchni — sprébuj gesiego prosciutto
w daniach z ryzem (risotto), na desce wedlin i seréw oraz w formie satatki na bazie roszponki,
parmezanu i orzechéw wtoskich.

Tradycyjny wioski specjat w ,,gesiej” wersji dla najbardziej wymagajacych podniebien.

Wytacznie w okolicach dnia $w.

Marcina
Dane techniczne
Rodzaj migsa: Gesina (kraj pochodzenia: UE)
Charakterystyka: Wioska gotowana szynka z migsa gesiego
Sktadniki: mieso gesie 80%, woda, skrobia, dekstroza, sél, aromaty naturalne, aromaty, czosnek,
przyprawy, aromatycznie ziota. Stabilizatory: E451, E407. Przeciwutleniacz: E301; Konserwant:
E250. Ostonka niejadalna.
Opakowanie: Prézniowe
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Masa netto: 1,2kg /1,5 kg
Sposob przechowywania: Przechowywaé¢ w temp. od 0°C do +4°C.
Kraj pochodzenia: Wiochy

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1735 kJ / 420 kcal

Ttuszcze: 40 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 15 g
Weglowodany: 1,0 g, w tym cukry 1,0 g

Biatka: 14 g

Sol: 1,79
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