(=)

FATTORIE

DEIDUCA

Speck d'oca affumicato

POCHODZENIE PRODUKTU:

Toskania

Opis
ﬂ Na Zamowienie

Speck z migsa gesiego z dodatkiem aromatycznych ziét i starannie wyselekcjonowanych
przypraw oraz czosnku. Dojrzewajgce, wedzone naturalnie na drewnie bukowym.

Sugestie

Speck to wyjatkowa wedlina, ktéra sprawdza sie $wietnie zaréwno na ciepto, jak i na zimno.
Mozesz podac ja w ramach deski wedlin i seréw ze swiezym pieczywem lub oprészy¢ makaron
alla carbonara smazona wersja pokrojona w kosteczke.

Tradycyjny wioski specjat w ,,gesiej” wersji dla najbardziej wymagajacych podniebien.

Dane techniczne
Rodzaj miesa: Gesina (kraj pochodzenia: UE)
Charakterystyka: Dojrzewajaca wedlina wedzona z miesa gesiego
Smak: Podwedzany
Sktadniki: mieso gesie, sol, przyprawy, czosnek, aromaty. Konserwant: E250. Przeciwutleniacz: E301.
Wedzone naturalnie na drewnie bukowym.
Opakowanie: Prézniowe
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Masa netto: okoto 400/500 g
Sposob przechowywania: Przechowywaé w temp. od 0°C do +4°C.
Kraj pochodzenia: Wiochy

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1560 kJ / 373 kcal

Ttuszcze: 35 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 10 g
Weglowodany: 1,0 g, w tym cukry 1,0 g

Biatka: 159

Sol: 259
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