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FRACCARO SPUMADORO
Panettone al Radicchio Rosso di Treviso IGP

POCHODZENIE PRODUKTU:

I

Wenecja Euganejska

Bez GMO OpIS

Wioska babka Panettone to tradycyjny wypiek na naturalnym zakwasie. Wierzchnia warstwa,

ﬂ Na Zaméwienie © ksztatcie przypominajagcym ,kopute”, jest intensywnie i jednolicie przyrumieniona. Srodek
babki jest w zéttym kolorze oraz skrywa pyszne kandyzowane liscie cykorii z Treviso.

E Wytacznie Na Boze Narodzenies'.lgestie

Tradycyjna babka bozonarodzeniowa do podania jako deser lub na swigteczne sniadanie.

Produkt na zaméwienie.

Dane techniczne

Sktadniki: PSZENNA typu “0” (GLUTEN), MASLO (LAKTOZA), cukier, wczesna czerwona cykoria lisciowa
z Treviso IGP, stanowigca 9,6% gotowego produktu, syrop glukozowo-fruktozowy, regulator
kwasowosci: kwas cytrynowy), zottko JAJA kat. A, naturalny zakwas 7% (PSZENICA), syrop
cukru inwertowanego, JAJA kat. A, emulgator: mono- i dwuglicerydowy kwaséw
ttuszczowych, sol, stéd JECZMIENNY, biatko MLEKA (LAKTOZA), aromaty naturalne z
cytrusow, ekstrakt z wanilii z Madagaskaru.

Masa netto jednostkowa: 750 g

Sposoéb przechowywania: Przechowywac¢ w suchym i chtodnym miejscu.
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Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Alergeny

Zawiera GLUTEN, MLEKO (LAKTOZA), JAJA. Moze zawiera¢ SOJE, GORCZYCE, nasiona SEZAMU, ORZECHY.
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Witochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1506 kJ / 360 kcal

17 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 9,6 g
43 g, w tym cukry, 20 g

7,49

0,50 g
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