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FATTORIE

DEIDUCA

Yopata z otworami do wypieku rzymskiej pinsy, raczka 30
cm

POCHODZENIE PRODUKTU:
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Opis
ﬂ Na Zamowienie
Aluminiowa topata anodyzowana, idealna do wypiekania rzymskiej pinsy lub chrupigcej pizzy

Z pieca.

Gi.Metal wychodzi z inicjatywa dla rzymskiej pizzy przez zastapienie drewnianej topaty
uzywanej do wypiekania rzymskiej pizzy, wersja z lekkiego, solidnego i trwatego tworzywa.
Anodyzowane aluminium czyni topate bardziej higieniczna.

Otwory zmniejszaja tarcie, nadmiar maki i mase narzedzia. Specjalne rozmieszczenie otworéw
sprawia, ze przyrzad jest bardziej stabilny, mniej podatny na zginanie i umozliwia podtrzymanie
ciezszych pizz.

Neutralna anodyzacja ujednolica powierzchnie topaty, chronigc jg przed utlenianiem, a przy tym
gwarantujac nieporéwnywalng lekkosc.

Cechy charakterystyczne:
Lzejsza od topaty bez otwordw, stabilna, przesuwna, produkt na dtugo, bardziej higieniczna niz
wersja z drewna.

Dane techniczne

Rozmiar: 23 x 40 cm, raczka 30 cm
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