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Pate Bomba 100g

POCHODZENIE PRODUKTU:

Apulia

PATE’

BOMBA

CON PEPERONCINI
PICCANTI

YContzdini’

Opis

Pasta z pikantnych papryczek, ktére uprawiane sa pod koniec maja, a zbierane recznie

w okresie sierpien-pazdziernik. Zostaja umyte, selekcjonowane, pozbawione ogonkéw,
pokrojone w krazki oraz dojrzewajg w soli przez jakis czas. Po wszystkim ttoczone

sg dodatkiem przypraw srodziemnomorskich oraz zamkniete w stoik z oliwa z oliwek extra
virgin.

Sugestie

Doskonale pasuje do szerokiej gamy dan, przystawek i przekasek (np. crostini). Mozesz uzy¢
pasty do skomponowania aperitifu w apulijskim stylu — zestaw jg ze zbozowymi taralii, oliwkami
i kieliszkiem wina.

Dane techniczne
Skfadniki: Sktadniki: ostra papryka (50%), olej stonecznikowy, stodka papryka (10%), suszone pomidory,
oliwa z oliwek extra virgin, ocet jabtkowy, sdl rafinowana, sok z cytryny.
Opakowanie: stoiczek szklany
Masa netto: 100 g
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Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos$¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:
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Po otworzeniu przechowywaé w lodéwce w temperaturze do 4°C i spozy¢ w ciggu 7 dni.

Witochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1317 kJ / 319 kcall

31,6 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 4,6 g
5.6 g, wtym cukry 4,4 g
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