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VALCOLATIE
Ser Mozzarella Ciliegina Valcolatte

POCHODZENIE PRODUKTU:

Emilia-Romania

Opis
ﬂ Na Zamowienie

Mozzarella Ciliegina to niewielkie kuleczki mozzarelli o smaku i jakosci klasycznej mozzarelli.
Bardzo efektowne i dekoracyjne. Kreatywny akcent, ktéry wzbogaci i upiekszy niejedno
danie. Kuleczki mozzarelli o wadze ok. 10 g w pojemniku o masie 2kg (po odcedzeniu 1kg).

Sugestie

Znakomite jako przystawka, przekaska lub sktadnik satatki.

Produkt na zaméwienie.

Dane techniczne
Rodzaj sera: Swiezy ser z masy parzonej
Charakterystyka: Wioski ser typu pasta filata z mleka krowiego
Smak: Typowy, mleczny
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Sktadniki: MLEKO krowie pasteryzowane (kraj pochodzenia: Wtochy), sél, podpuszczka, fermenty
mlekowe

Opakowanie: Plastikowe

Masa netto: 2kg. Po odsaczeniu 1kg (kuleczka mozzarelli wazy ok. 10 g).

Sposoéb przechowywania: Przechowywac¢ w temperaturze od 0°C do +4°C. Po otwarciu przechowywac w lodowce i

spozy¢ w ciggu 2 dni.

Kraj pochodzenia: Wtochy
Kolor: Mlecznobiaty
Wyglad: Brak twardej skorki, otoczka o delikatnej konsystenciji, gtadka, btyszczaca i jednolita

WartOéCi Odin CZ€@ Wwartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1001 KJ /241 Kcal

Ttuszcze: 19 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 13 g)
Weglowodany: 0,5 g (w tym cukry 0,5 g)

Biatka: 179

Sol: 0,68 g

Alergeny

MLEKO | PRODUKTY MLECZNE (w tym LAKTOZA)
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