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CASEIFICIO ARTIGIANA

Occhio Di Puglia

POCHODZENIE PRODUKTU:

Apulia

NOWOSC

Opis

Ser I’Occhio di Puglia (dostownie apulijskie oko) to ser z masy parzonej (wt. pasta filata) srednio
dojrzewajacy. Charakteryzuje sie ksztattem Scietego stozka oraz wnetrzem petnym oczek,
powstatych w wyniku dziatania kultur starterowych.

Stodki i intensywny smak sera jest wynikiem powolnego i kontrolowanego dojrzewania
pod fachowym okiem serowarow.

Ser zostat nagrodzony dwoma prestizowymi nagrodami: braz w World Cheese Awards 2021-22
oraz brgz w World Cheese Awards 2023-2024.

Sugestie

Wyjatkowy smak sera doskonale sprawdzi sie podczas aperitifu — przygotuj deske wedlin
i serow z Occhio di Puglia w roli gtéwnej. Dodajac oliwki, taralli oraz kieliszek wina, poczuj
gorace popotudnie w Apulii na talerzu.

Dane techniczne

Rodzaj sera: Srednio dojrzewajacy $wiezy ser z masy parzonej.
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Charakterystyka: Ser typu pasta filata w ksztatcie Scietego stozka z regularnymi okami

Smak: mleczny, niezbyt kwasny, petny, ,prazony” posmak, posmak orzechéw (migdaty) z srednio
trwatymi kwiatowymi nutami

Sktadniki: MLEKO (LAKTOZA) (kraj pochodzenia: Wtochy), kultury starterowe, sol, podpuszczka
Opakowanie: Ser w siatce wedliniarskiej

Masa netto: 5,5 kg

Sposoéb przechowywania: Zaleca sig podzielenie produktu wzdtuz, od gory do dotu. Przechowywaé w lodéwce w

temperaturze 4-8 maksymalnie 10 dni, doktadajac staran by przykry¢ i zabezpieczy¢ srodek
sera po przecieciu.

Kraj pochodzenia: Witochy

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 1695 KJ / 407 Kcal

Tiuszcze: 28,2 g, tym kwasy ttuszczowe nasycone 18,2 g
Weglowodany: 0,19, wtym cukry 0,19

Biatka: 35,49

Sal: 0,49

Alergeny

MLEKO pasteryzowane (LAKTOZA), SMIETANKA z MLEKA UHT (LAKTOZA)
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