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CAV. UMBERTO BOSCHI
Salame Pimentoso

POCHODZENIE PRODUKTU:

Emilia-Romania

Opis
Dojrzewajace salami z wieprzowiny w naturalnym jelicie zwigzane naturalnym sznurkiem. Salami

grubo mielone, pikantne ze wzgledu na dodatek wedzonej pikantnej papryki.

Przechowywa¢ w chtodnym miejscu.

Sugestie

Pikantny smak uwydatni charakter chrupiacej pizzy oraz kanapek na zimno i ciepto. Salame
pimentoso moze $miato zostaé krolem desek wedlin i seréw w towarzystwie suszonych
pomidoréow w oliwie, a takze jako dodatek do makaronu i risotto.

Dane techniczne
Rodzaj migsa: Wieprzowina
Smak: pikantny
Wyglad: ksztaft kulisty, wedlina zwigzana sznurkiem z naturalnego tworzywa, grubo mielone
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Sktadniki:

Masa netto:
Sposob przechowywania:
Kraj pochodzenia migsa:

Wyprodukowano we:

Wartosci odzywcze

Wartos¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:
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mieso wieprzowe, sol, pikantna papryka wedzona, sacharoza, przyprawy i aromaty naturalne,

przeciwutleniacze: E301, konserwanty: E252, E250
ok. 3 kg

Przechowywa¢ w $wiezym miejscu

Wiochy

Wioszech

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1482 kJ / 357 kcall

28 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 11 g
0,99, wtymcukry O g

26 g
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