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CAV. UMBERTO BOSCHI
Salame Contadino Boschi

POCHODZENIE PRODUKTU:

Emilia-Romania

@ Bez glutenu OpIS

Nazwa Salame Contadino (dostownie salami chtopskie lub wiejskie) zwigzana jest z
nieregularnoscia naturalnej ostonki z jelita okalajacej mieso. Wedlina jest grubo mielona

oraz recznie zwigzywana. Okres dojrzewania wynoszacy srednio 60 dni jest gwarancjg kunsztu
Salame Contadino.

Przechowywa¢ w chtodnym miejscu.
Sugestie
Idealnie sprawdzi sie w ramach deski wedlin i seréw, w towarzystwie czerwonego wina, a takze

w chrupigcych focacciach czy schiacciatach, tworzac (wraz z innymi dodatkami) wyjgtkowe
kanapki idealne na lunch.

Dane techniczne
Rodzaj migsa: Wieprzowina
Smak: "stodkawy" smak oraz wiejski aromat
Wyglad: ksztatt delikatnie kulisty, recznie wigzany sznurkiem z naturalnego wtdkna
Sktadniki: mieso wieprzowe, sol, sacharoza, przyprawy i aromaty naturalne, przeciwutleniacz:
askorbinian sodu, konserwanty: azotan potasu, azotyn sodu
Masa netto: cato$c¢: 4 kg, 1/2: 2kg
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Sposob przechowywania: Przechowywaé w chtodnym miejscu.
Kraj pochodzenia miesa: Wtochy
Wyprodukowano we: Wtoszech

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1482kJ / 357 keal

Ttuszcze: 28 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 11 g
Weglowodany: 0,9 g, w tym cukry 0,9 g

Biatka: 269

Sol: 419
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