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CAV. UMBERTO BOSCHI
Prosciutto Di Parma DOP 18 mesi

POCHODZENIE PRODUKTU:

Emilia-Romania

@ Bez glutenu OpIS

Typowo wioski produkt, dojrzewajgcy minimum 18 miesiecy oraz otrzymywany z udzcéw
wyselekcjonowanych $win. Zwierzeta hodowane sg na najlepszych farmach,

ktérych dziatalno$¢ kontrolowana jest przez Konsorcjum Szynki Parmenskiej. Po wykrawaniu,
Swieze udzce zostaja posolone i dojrzewajg przez okres min. 18 miesiecy, a nastepnie
pozbawione kosci i zapakowane prézniowo. Finalnie produkt ma charakterystyczny ksztatt
~gitary”, jest wyjatkowo ,stodki”, delikatny i aromatyczny. Dtuzszy okres lezakowania (18
miesiecy) bezposrednio wptywa na wyjatkowe walory smakowe i zapachowe szynki
parmenskiej.

To, co jest pewne wybierajac szynke parmeniska to Swiadomos¢, ze mamy do czynienia
z produktem bezpiecznym, pozywnym oraz o wysokiej wartosci odzywcze;j.

Scisty nadzér Konsorcjum zapewnia o tym, ze na stole Igduje produkt, ktéry przeszedt wszelkie
niezbedne kontrole sanitarne oraz jakosciowe, aby zastuzy¢ na parmeriskg korone.

Jest to produkt w 100% naturalny, bez konserwantow, dodatkow i niepotrzebnych ulepszaczy.

Prosciutto di Parma moze by¢ integralng czesciag zbilansowanej diety dla wszystkich (takze dla
dzieci, starszych osoéb oraz sportowcdéw). Jest bogata w ttuszcze nasycone, te dobre, biatko
i mineraty. Spos$rod wszystkich wedlin ma najnizszy poziom cholesterolu.

Sugestie

Idealne do talerza wedlin w ramach aperitifu, do Swiezych kanapek, a takze idealna do pizzy
Z rukola.
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Dane techniczne
Rodzaj migsa: Wieprzowina
Smak: "stodki", delikatny, aromatyczny
Wyglad: pozbawiona ko$ci, prasowana i uformowana w ksztatt "gitary"
Sktadniki: udziec wieprzowy, sol morska
Masa netto: od 7,5 do 8,5 kg
Sposob przechowywania: Przechowywa¢ w temperaturze do 10 °C
Wyprodukowano we: Wtoszech

WartOSC| Odzywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 1113 kJ / 267 kcal

Ttuszcze: 18 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 6,1 g
Weglowodany: 0,5 g, w tym cukry 0 g

Biatka: 26 g

Sol: 449
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