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LA CASEARIA CARPENEDO

Ser Fontina DOP

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Bez GMO Opis

Fontina to bardzo smaczny wtoski ser, ktéremu nadano w 1995 roku certyfikat DOP —
Chronionej Nazwy Pochodzenia. Ser o elastycznej konsystencji, produkowany w formie
cylindrycznych sptaszczonych gomaétek.

Fontina to rodzaj sera, ktérego skorka jest regularnie poddawana dziataniu roztworu wody i soli.
Pozwala to na rozwdj specjalnej halofilnej — tzn. kochajacej sol - flory, ktéra moze tworzy¢

cienka, lekko lepka powtoke tysiecy mikroorganizméw. Ser ma elastyczng konsystencje, dobrze
sie topi, serce jest w kolorze jasnostomkowym oraz z regularnymi okami. Skérka jest niejadalna.

Sugestie

Mtoda Fontina stuzy jako wysmienity ser stotowy, dojrzalsza natomiast, dzigki wiekszej tatwosci
topienia, znakomicie nadaje sie do gotowania. Ta wtasciwos¢ wykorzystywana jest miedzy
innymi do robienia rozgrzewajacej, doskonatej na polskie zimy fonduty — lokalnej wtoskiej
odmiany fondue. Swietnie nadaje sie do przyrzadzania przystawek i dar gtéwnych. Sprawdza

sie na desce seréw z akompaniamentem dobrego czerwonego wina, a takze w licznych
przystawkach i daniach gtéwnych. Moze by¢ zapiekany, gotowany i duszony.

Dane techniczne

Rodzaj sera: Ser z surowego mleka krowiego

Ser Fontina DOP | Strona 1z 2 www.delduca.pl


https://delduca.pl

(=)

FATTORIE

DE[DUCA

Charakterystyka: miekki ser z elastyczng skérka

Smak: intensywny smak z wyraznymi nutami kwiatowymi i ziotowymi

Wyglad: lekko sptaszczona gométka

Sktadniki: surowe MLEKO (LAKTOZA) krowie (kraj pochodzenia: Wtochy), sél, enzymy, podpuszczka.
Masa netto: Dostepny w kawatkach ok. 2,5 kg lub w catosci ok. 10 kg.

Sposob przechowywania: Przechowywac w temperaturze od 0 do 4 °C.

Kraj pochodzenia: Wiochy

WartOéCi Odin CZ€@ Wwartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1532 kJ / 370 keal

Ttuszcze: 29 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 18,5 g)
Weglowodany: 2,0 g (w tym cukry 0 g)

Biatka: 25,39

Sol: 1,99

Alergeny

MLEKO krowie (LAKTOZA)
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