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Condimento CondiCHEF 5l OLITALIA
POCHODZENIE PRODUKTU:

Emilia-Romania

Opis

Mieszanka oliwy z oliwek extra virgin oraz oleju z nasion słonecznika i aromatów (np. bazylii).
Oliwa to produkt bogaty w witaminę E oraz jednonasycone tłuszcze pochodzenia roślinnego.
Zastąpienie w codziennej diecie tłuszczy nasyconych tymi jednonasyconymi, przyczynia się
do utrzymania odpowiedniego poziomu cholesterolu we krwi. Zaś witamina E przyczynia się
do ochrony skóry przed stresem oksydacyjnym. Oliwa z oliwek extra virgin oraz olej z nasion
słonecznika są w nią wyjątkowo bogate.

FOODCHAIN CERTIFIED ID
CONTROL SYSTEM MANAGEMENT
Certyfikowany system kontroli FoodChainID dla poniższych wymogów:

– Jakość bazowych składników;
– receptura kontrolowana i gwarantowana.

Sugestie:

Doskonały dodatek do niezliczonej ilości potraw, sałat, warzyw. Idealna na zimno do świeżego
pieczywa, jako przyprawa, jak również odpowiednia do obróbki termicznej w kuchni.
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Dane techniczne

Charakterystyka: mieszanka oliwy z oliwek extravergine oraz oleju słonecznikowego

Opakowanie: plastikowa butelka na zakrętkę

Pojemność: 5 litrów

Sposób przechowywania: Przechowywać w temperaturze pokojowej, w suchym i chłodnym miejscu, daleko od światła i

źródeł ciepła.

Kraj pochodzenia: Zapakowano we Włoszech

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 3367 kJ / 819 kcal

Tłuszcze: 91 g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 12 g)

Węglowodany: 0 g (w tym cukry 0 g)

Białka: 0 g

Sól: 0 g

Błonnik: 0 g

Alergeny

brak
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