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Condimento CondiCHEF 51 OLITALIA

POCHODZENIE PRODUKTU:

Emilia-Romania

Opis

Mieszanka oliwy z oliwek extra virgin oraz oleju z nasion stonecznika i aromatow (np. bazylii).
Oliwa to produkt bogaty w witamine E oraz jednonasycone #uszcze pochodzenia roslinnego.
Zastgpienie w codziennej diecie ttuszczy nasyconych tymi jednonasyconymi, przyczynia sie
do utrzymania odpowiedniego poziomu cholesterolu we krwi. Zas witamina E przyczynia sie
do ochrony skory przed stresem oksydacyjnym. Oliwa z oliwek extra virgin oraz olej z nasion
stonecznika sg w nig wyjatkowo bogate.

FOODCHAIN CERTIFIED ID
CONTROL SYSTEM MANAGEMENT
Certyfikowany system kontroli FoodChainID dla ponizszych wymogow:

— Jakos¢ bazowych sktadnikow;
— receptura kontrolowana i gwarantowana.
Sugestie:

Doskonaty dodatek do niezliczonej ilosci potraw, satat, warzyw. Idealna na zimno do swiezego
pieczywa, jako przyprawa, jak réwniez odpowiednia do obrébki termicznej w kuchni.
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Dane techniczne
Charakterystyka: mieszanka oliwy z oliwek extravergine oraz oleju stonecznikowego
Opakowanie: plastikowa butelka na zakretke
Pojemnos¢: 5 litrow
Sposob przechowywania: Przechowywa¢ w temperaturze pokojowej, w suchym i chtodnym miejscu, daleko od swiatta i
zroédet ciepta.
Kraj pochodzenia: Zapakowano we Wioszech

WartOéCi Odiyw CZ€ Wartosci odzywceze w 100g produktu

Wartos¢ energetyczna: 3367 kd / 819 kcal

Ttuszcze: 91 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 12 g)
Weglowodany: 0 g (w tym cukry 0 g)

Biatka: 0g

Sol: 0g

Btonnik: 0g

Alergeny

brak
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