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FATTORIE

DEIDUCA

IGNALAT
Ser Burrata Al Basilico Ignalat

POCHODZENIE PRODUKTU:

Apulia

NOWOSC

Opis
ﬂ Na Zamoéwienie

Niepowtarzalna Burrata pugliese w wersji dla smakoszy.

Linia kremowych zawinigtek dobroci, w ktorej flagowy produkt zostat ponownie przedstawiony
w nowoczesnym tonie, co zaowocowato absolutnie wyrafinowanymi niuansami smakowymi.
Przedstawiamy burrate al basilico — wtoski ser o bazyliowym smaku.

Sugestie

Doskonata sama w sobie, do spozycia na zimno. Znakomita rowniez jako sktadnik potraw
i receptur. Idealna na pizze i piadine.

Produkt na zamoéwienie.

Dane techniczne

Rodzaj sera: Swiezy, z pasteryzowanego MLEKA
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Smak: Delikatny

Sktadniki: MLEKO pasteryzowane (LAKTOZA), SMIETANA UHT (35%) (LAKTOZA), na wpdt wysuszona
bazylia (90% bazylia, 7% olej z nasion stonecznika, 3% sdl), regulator kwasowosci: kwas
mlekowy, sol, podpuszczka mikrobiologiczna.

Opakowanie: Plastikowe

Waga: 1259

Sposoéb przechowywania: Przechowywa¢ w temperaturze +0°C do +4°C
Kraj pochodzenia: Witochy

WartOéCi Odiyw CZe wartosci odzyweze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 757 KJ /182 Kcal

Ttuszcze: 12 (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 7,5 g)
Weglowodany: 5,1 g w tym cukry 0,6 g

Biatka: 149

Sol: 0,31 g

Alergeny

MLEKO | PRODUKTY MLECZNE (w tym LAKTOZA)
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