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CAV. UMBERTO BOSCHI
Prosciutto Crudo Mattonella "Primula"

POCHODZENIE PRODUKTU:

Emilia-Romania

@ Bez glutenu OpIS

Dojrzewajaca prasowana szynka wieprzowa z wyselekcjonowanych udzcoéw wieprzowych

o wadze 11 - 12,5 kg, pochodzacych z najlepszych hodowli UE. Po pocieciu, udzce zostaja
nasolone i dojrzewajg minimum 10 miesiecy, po czym pozbawiane sg kosci, formowane

w ksztaft prostopadtoscianu i i pakowane prézniowo. Produkt o jednolitym kolorze,

na przecieciu z cienkimi zytkami ttuszczu, o delikatnym i trwatym aromacie typowym dla szynki
dojrzewajacej.

Sugestie

Idealne do talerza wedlin w ramach aperitifu, do swiezych kanapek, a takze idealna do pizzy

z rukola.
Dane techniczne
Rodzaj migsa: Wieprzowina
Smak: delikatny, aromatyczny, trwaty
Wyglad: prasowana, uformowana w ksztatt prostopadtoscianu
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Sktadniki: udziec wieprzowy (kraj pochodzenia: UE), sél morska
Masa netto: od 4,5 do 5 kg

Sposoéb przechowywania: Przechowywaé¢ w chtodnym miejscu.

Kraj pochodzenia migsa: UE

Wyprodukowano we: Wioszech

WartOéCi Odiyw CZe wartosci odzyweze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1088 kJ / 261 kcal

Tiuszcze: 16 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 6,3 g
Weglowodany: 0,59, wtym cukry 0 g

Biatka: 299

Sol: 6,29
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