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cav. umberto boschi

Prosciutto Crudo Mattonella "Primula"
POCHODZENIE PRODUKTU:

Emilia-Romania

Bez glutenu Opis

Dojrzewająca prasowana szynka wieprzowa z wyselekcjonowanych udźców wieprzowych
o wadze 11 – 12,5 kg, pochodzących z najlepszych hodowli UE. Po pocięciu, udźce zostają
nasolone i dojrzewają minimum 10 miesięcy, po czym pozbawiane są kości, formowane
w kształt prostopadłościanu i i pakowane próżniowo. Produkt o jednolitym kolorze,
na przecięciu z cienkimi żyłkami tłuszczu, o delikatnym i trwałym aromacie typowym dla szynki
dojrzewającej.

Sugestie

Idealne do talerza wędlin w ramach aperitifu, do świeżych kanapek, a także idealna do pizzy
z rukolą.

Dane techniczne

Rodzaj mięsa: Wieprzowina

Smak: delikatny, aromatyczny, trwały

Wygląd: prasowana, uformowana w kształt prostopadłościanu
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Składniki: udziec wieprzowy (kraj pochodzenia: UE), sól morska

Masa netto: od 4,5 do 5 kg

Sposób przechowywania: Przechowywać w chłodnym miejscu.

Kraj pochodzenia mięsa: UE

Wyprodukowano we: Włoszech

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 1088 kJ / 261 kcal

Tłuszcze: 16 g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 6,3 g

Węglowodany: 0,5 g, w tym cukry 0 g

Białka: 29 g

Sól: 6,2 g
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