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CAV. UMBERTO BOSCHI
Prosciutto Stagionato Pressato "Primula”

POCHODZENIE PRODUKTU:

Emilia-Romania

@ Bez glutenu OpIS

Dojrzewajaca prasowana szynka wieprzowa z wyselekcjonowanych udzcéw wieprzowych

o wadze 11 - 13 kg, pochodzacych z najlepszych hodowli UE. Po pocieciu, udzce zostaja
nasolone i dojrzewajg minimum 10 miesiecy, po czym pozbawiane sg kosci i pakowane
prézniowo.

Szynka ,,Primula” ma charakterystyczny ksztatt ,gitary”, niezwykle delikatny ,stodki” smak, jest
aromatyczna i bardzo przyjemna dla podniebienia. Przechowywaé w chtodnym miejscu.

Sugestie

Idealna do talerza wedlin w ramach aperitifu, do kanapek, a takze doskonata do pizzy z rukola.

Dane techniczne
Rodzaj migsa: Wieprzowina
Smak: tagodny
Wyglad: cato$¢ w ksztalcie "gitary"
Sktadniki: udziec wieprzowy (kraj pochodzenia: Niemcy), sol morska
Masa netto: od 5,8 do 6,3 kg
Sposob przechowywania: Przechowywa¢ w chtodnym miejscu.
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Kraj pochodzenia miesa: Niemcy

Wyprodukowano we: Wtoszech

y 4 - L]
WartOSC| Odzywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 1088 kJ / 261 kcal

Ttuszcze: 16 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 6,3 g
Weglowodany: 0,5 g, w tym cukry 0 g

Biatka: 299

Sol: 6,29
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