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CAV. UMBERTO BOSCHI
Salame Ventricina

POCHODZENIE PRODUKTU:

Emilia-Romania

@ Bez glutenu OpIS

Typowe pikantne salami z centralnych Wtoch. Charakteryzuje sie Srednim stopniem zmielenia
oraz wyrazistg czerwona barwa.

Sugestie

Idealne do pikantnego talerza wedlin.

Dane techniczne

Rodzaj miesa: Wieprzowina

Smak: pikantne

Wyglad: ksztaft cylindryczny, charakterystyczny czerwony kolor

Sktadniki: mieso wieprzowe, sol, biatka MLEKA (LAKTOZA), odttuszczone MLEKO w proszku, LAKTOZA,
dekstroza. cukier, aromaty naturalne, antyoksydanty: kwas askorbinowy, askorbinian sodu,
konserwanty: azotan potasu, azotyn sodu

Masa netto: OK. 3,7 - 3,9 kg

Sposodb przechowywania: Przechowywaé w chtodnym miejscu.

Wyprodukowano we: Witoszech
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WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1444 kJ / 343 kcal

Ttuszcze: 26,7 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 9,6 g
Weglowodany: 2,19, wtymcukry 1,89

Biatka: 24,79

Sol: 339

Alergeny

Moze zawiera¢ LAKTOZE.
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