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Salame Ventricina Pedroni 2,5 kg

POCHODZENIE PRODUKTU:

Emilia-Romania

'PEDRONI

@ Bez glutenu OpIS

@ Typowe pikantne salami z centralnych Wtoch. Charakteryzuje sie Srednim stopniem zmielenia
Bez laktozy oraz wyrazistg czerwona barwa.

Sugestie

Idealne do pikantnego talerza wedlin.

Dane techniczne
Rodzaj miesa: Wieprzowina
Smak: pikantne
Wyglad: ksztatt cylindryczny, charakterystyczny czerwony kolor
Sktadniki: Wieprzowina (kraj pochodzenia: kraje UE), sdl, naturalne aromaty, dekstroza, przyprawy,
przeciwutleniacz: E16, konserwanty: E252-E250. Ostonka niejadalna.
Masa netto: ok, 2,5 kg
Sposodb przechowywania: Przechowywac¢ w chtodnym miejscu w temperaturze O - 4 St. Celsjusza
Wyprodukowano we: Wioszech

Salame Ventricina Pedroni 2,5 kg | Strona1z2 www.delduca. p/


https://delduca.pl

(=)

FATTORIE

DEIDUCA

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1541 kJ / 369 kcal

Ttuszcze: 29 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 9,5 g
Weglowodany: 0,59, wtymcukry 0 g

Biatka: 279

Sol: 419
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