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cav. umberto boschi

Salame Ventricina

NOWOŚĆ

POCHODZENIE PRODUKTU:

Emilia-Romania

Bez glutenu

Na Zamówienie

Opis

Typowe pikantne salami z centralnych Włoch. Charakteryzuje się średnim stopniem zmielenia
oraz wyrazistą czerwona barwą.

Sugestie

Idealne do pikantnego talerza wędlin.

Dane techniczne

Rodzaj mięsa: Wieprzowina

Smak: pikantne

Wygląd: kształt cylindryczny, charakterystyczny czerwony kolor

Składniki: mięso wieprzowe, sól, białka MLEKA (LAKTOZA), odtłuszczone MLEKO w proszku, LAKTOZA,

dekstroza. cukier, aromaty naturalne, antyoksydanty: kwas askorbinowy, askorbinian sodu,

konserwanty: azotan potasu, azotyn sodu

Masa netto: OK. 3,7 - 3,9 kg

Sposób przechowywania: Przechowywać w chłodnym miejscu.

Wyprodukowano we: Włoszech
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Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 1444 kJ / 343 kcal

Tłuszcze: 26,7 g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 9,6 g

Węglowodany: 2,1 g, w tym cukry 1,8 g

Białka: 24,7 g

Sól: 3,3 g

Alergeny

Może zawierać LAKTOZĘ.
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