(=)

FATTORIE

DEIDUCA

CAV. UMBERTO BOSCHI
Salame Milano

POCHODZENIE PRODUKTU:

Emilia-Romania

@ Bez glutenu OpIS

Klasyk wsrod wioskich wedlin. Dojrzewajgce salami wieprzowe w naturalnym jelicie, wigzane
recznie. Dojrzewa 80 dni.

Przechowywa¢ w chtodnym miejscu.

Sugestie

Idealne do kanapek, talerza wedlin, a takze na pizze czy pinse.

Dane techniczne
Rodzaj migsa: Wieprzowina
Smak: tagodny
Wyglad: ksztatt cylindryczny
Sktadniki: mieso wieprzowe (kraj pochodzenia: Wtochy), sdl, sacharoza, przyprawy, aromaty naturalne,
antyoksydant: askorbinian sodu, konserwanty: azotan potasu, azotyn sodu.
Masa netto: od 3,0 do 3,5 kg
Sposoéb przechowywania: Przechowywaé¢ w chtodnym miejscu.
Kraj pochodzenia miesa: Wiochy

Salame Milano | Strona1z2 www.delduca. p/


https://delduca.pl

(=)

FATTORIE

DEIDUCA

Wyprodukowano we: Wioszech

Wal‘tOSCI OdzyW CZe wartosci odzyweze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 1482 kJ / 357 kcal

Ttuszcze: 28 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 11 g
Weglowodany: 0,9 g, wtym cukry 0 g

Biatka: 269

Sol: 419
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