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Pastificio G. di Martino Conchiglioni Dolce&Gabbana

NOWOŚĆ

POCHODZENIE PRODUKTU:

Kampania

Na Zamówienie

Opis

Pastificio Di Martino oraz Dolce&Gabbana przedstawiają conchiglioni. Ich kształt pozwala
skoncentrować smak sosu w każdym kęsie. Conchiglioni charakteryzują się kształtem,
który ułatwia jedzenie go łyżką. Dzięki zdolności do wchłaniania smaków, makaron ten jest
idealny do tworzenia smacznych i aromatycznych potraw. Opakowanie makaronu sygnowane
marką Dolce&Gabbana.

Sugestie

Ten krótki makaron jest szczególnie popularny w przepisach na zupy i gulasze, a także jako
makarony zapiekane w piekarniku. Jego wszechstronność sprawia, że nadaje się również
do stosowania w daniach na zimno, takich jak sałatki makaronowe.

Produkt na zamówienie.

Dane techniczne

Rodzaj: Makaron

Składniki: PSZENICA durum (kraj pochodzenia: Włochy) (GLUTEN), woda.
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Opakowanie: Celofanowe

Waga: 500 g

Sposób przechowywania: Przechowywać w miejscu chłodnym, suchym, czystym (z dala od strączków, jarzyn, ryżu,

środków czystości, substancji aromatyzujących), w miarę możliwości z dala od światła

słonecznego.

Kraj pochodzenia: Włochy

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 1502kJ / 354kcal

Tłuszcze: 1.3 g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0,3 g)

Węglowodany: 70 g (w tym cukry 3.3 g)

Białka: 14 g

Sól: 0,01g

Alergeny

PSZENICA (GLUTEN).
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