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Bresaola alla Tirolese

POCHODZENIE PRODUKTU:

Lombardia

@ Bez glutenu OpIS
@ Bresaola wotowa po tyrolsku z wyselekcjonowanego miesa z najlepszych wtoskich hodowli.
Bez laktozy Najlepsze, miekkie i delikatne partie zrazowki wotowej przetwarzane sa z najwyzsza

starannoscia. Wybiera sie duze kawatki miesa, aby uzyska¢ produkt najwyzszej jakosci,

—_— Na Zaméwienie a ponadto o atrakcyjnym wygladzie. Bresaola wytwarzana jest wedtug receptury tyrolskiej,
wieni
w ktorej uzywa sie Scisle okreslonej mieszanki przypraw i soli, po czym przyprawione mieso

poddaje sie powolnemu opiekaniu na ruszcie, by podkresli¢ jakos¢ miesa i zachowac¢ jego
wyjatkowe walory smakowe. Mieso charakteryzuje sie piekng zywo-czerwong barwa
i wykwintnym, delikatnym smakiem.

Sugestie
Idealne do pizzy, kanapek i przystawek. Swietne jako carpaccio z rukola i serem grana.

Produkt dostepny na zaméwienie.

Dane techniczne
Rodzaj migsa: Wotowina
Sktadniki: mieso wotowe, sol, przyprawy, aromaty, aromat wedzarniczy, regulatory kwasowoscl: E326,
E331, antyoksydant: E301, konserwanty: E250
Masa netto: dostepne jako potdéwka o wadze 2,7 kg
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Kraj pochodzenia miesa: Wiochy

Wyprodukowano: we Wioszech

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 464 kJ /110 keal

Ttuszcze: 2,3 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 1,3 g)
Weglowodany: 0,5 g (w tym cukry 0,2 g)

Biatka: 21,89

Sol: 229

Alergeny

Bez glutenu. Bez laktozy.
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