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Olio Extravergine di Oliva Moniga
POCHODZENIE PRODUKTU:

Lombardia

Bez glutenu

Wegańskie

Opis

100% włoska oliwa z oliwek extravergine najwyższej jakości, tłoczona na zimno, o intensywnym
aromacie i „słodkim” dla podniebienia smaku z Moniga del Garda w Lombardii. Intensywna
żółto-zielona barwa oliwy przekłada się na jej intensywny aromat. W smaku delikatnie owocowa
i doskonale „czysta” organoleptycznie, bez niedoskonałości. Oliwa z oliwek najwyższej
kategorii, uzyskiwana wyłącznie za pomocą środków mechanicznych.

Sugestie

Można stosować na zimno i na ciepło. Idealna do przyprawiania dań, sałatek, pizzy.

Dane techniczne

Charakterystyka: Oliwa z oliwek extravergine, tłoczona na zimno

Pojemność: butelka 0,75l

Kolor: zielony ze złocistożółtym

Smak: lekki owocowy
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Sposób przechowywania: W chłodnym miejscu, z daleka od źródeł światła i ciepła.

Kraj pochodzenia: Włochy

Wyprodukowano: we Włoszech

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 3389 kJ / 823 kcal

Tłuszcze: 91 g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 13 g

Węglowodany: 0 g

Białka: 0 g

Sól: 0 g
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