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LATIERIA PERENZIN
Ser Robiola di Capra sac-a-poche

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

NOWOSC

Opis
-ﬂ Na Zamowienie
Ser Robiola di Capra to ser z pasteryzowanego mleka koziego. Oprécz wyraznego smaku

koziego mleka, w serze wyczuwalne sa rowniez nuty cytrynowe. Smak jest delikatnie stodki,
petny, nie kwaskowaty. W zaleznosci od regionu (Lombardii, Piemoncie i Wenecji Euganejskiej)
nazwa Robiola w jezyku wtoskim reprezentuje rézne sery. W Wenecji Euganejskiej,

z ktérej pochodzi nasz produkt, Robiola to ser charakteryzujacy sie $wiezosciag, miekkoscia,
kremowoscia i uniwersalnoscia.

Sugestie

Do krakerséw, kanapek, nadziewania (np. ravioli). Wybornie smakuje na zimno, ale mozesz
wyprobowac jg takze w formie kremowego sosu do makaronu. Uniwersalnos¢ to jedna
z najmochniejszych stron tego sera.

Produkt na zaméwienie.

Dane techniczne

Rodzaj: Swiezy ser Robiola z mleka koziego
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Skfadniki: pasteryzowane MLEKO kozie (LAKTOZA) (kraj pochodzenia: Wtochy), sdl, podpuszczka
Masa netto: okoto 450 g
Sposob przechowywania: Przechowywac¢ w temperaturze chtodniczej 0-4°C.

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 745 kJ /179 Kcal

Ttuszcze: 13,5 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 9,8 g
Weglowodany: 2,8 g, wtym cukry 2,3 g

Biatka: 11,69

Sol: 0,3g

Alergeny

pasteryzowane MLEKO kozie (LAKTOZA)
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