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POGGIOBELLO
Wino Pinot nero Poggiobello

POCHODZENIE PRODUKTU:

Opis

Czerwone wino Pinot Nero o rubinowym kolorze czerwieni z charakterystycznym
pomaranczowym odcieniem. Wyrazny i charakterystyczny aromat czerwonych owocow,
zwtaszcza maliny. Na podniebieniu przyjemnie wytrawne, ekstremalnie przyjemne

i jedwabiste, o dtugo utrzymujacym sie smaku. Wywodzaca sie z Burgundii apelacja Pinot
Nero, znakomicie odnajduje sie na plantacjach pétnocnych Wtoch. Naturalna kwasowosc tych
winogron predestynuje je zazwyczaj do produkcji win musujacych, cho¢ bywaja rowniez
winifikowane na czerwono, dajac poczatek bardzo eleganckim winom spokojnym.

Sugestie
Mozna je podawac do ryb, np. ,alla livornese” — z pomidorami i pietruszka, badz do tunczyka
w panierce. Eleganckie wino, doskonate do wyszukanych potraw.

Dane techniczne
Rodzaj: czerwone wytrawne
Szczep: Pinot Nero 100%
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Winnica: winnice Oleis di Manzano

Barwa: Rubinowy kolor czerwieni z charakterystycznym pomaranczowym odcieniem.

Bukiet: aromat czerwonych owocéw, zwtaszcza maliny.

Temperatura podania: temperatura otoczenia

Opakowanie: butelka szklana

Pojemnos¢: 0,75 litra

Kraj pochodzenia: Wiochy

Winifikacja: Winogrona pozbawione todyg zostajg zgniecione, po czym moszcz wraz ze skérkami maceruje

przez 4-5 dni w kontrolowanej temperaturze (26°C), tak aby naturalny kolor w nich zawarty
przeniknat do moszczu. Po winifikacji w stalowych kadziach umieszczone zostaje w wielkich
debowych beczkach o pojemnosci 35 hektolitrow na okres 4 miesiecy. Po tym czasie wino
przelewane jest do butelek, gdzie odpoczywa przez kolejne trzy miesigce.

Gestosé krzewow: : 4.500 krzewow na hektar
Wydajnos¢ winogron: : okoto 70 kwintali na hektar
Wysokos$¢ n.p.m.: : 150 - 180 m n.p.m.

Alergeny

SIARCZYNY
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