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LATTERIA PERENZIN
Ser Millefoglie al Marzemino

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

@ Bez laktozy OpIS

Ser péttwardy z surowego mleka krowiego uszlachetniany winem Marzemino Passito.

ﬂ_ Na Zamdwienie Bez laktozy. Wnetrze sera jest pottwarde, aksamitnie rozptywajace sie w ustach. Catos¢ jest
zwarta, z delikatnymi peknieciami, o intensywnie stomkowej barwie z wyraznymi fioletowo-

bordowymi smugami wina Marzemino Passito. Ser w smaku intensywny, aromatyczny

i winny. Pachnie gotowanym mlekiem i charakterystycznym potaczeniem stodkiego

ze stonym. Polecamy spozywac go ze skorka, ktéra jest ,strazniczka” smakdéw nadanych
przez wino Marzemino Passito.

Sugestie

Ser idealny solo jak i w towarzystwie przekasek. Polecamy spozywac go ze skorka.

Produkt dostepny na zaméwienie.

Dane techniczne
Charakterystyka: Ser "Millefoglie" z surowego mleka krowiego uszlachetniany Marzemino Passito
Smak: stodki i petny, z pikantna nutg
Sktadniki: MLEKO surowe (kraj pochodzenia: Wiochy), wino Marzemino Passito (3%), sol, podpuszczka
Masa netto: okoto 6,8 kg
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Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos$¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Alergeny

MLEKO (LAKTOZA).

Ser Millefoglie al Marzemino | Strona2z2

(=)

FATTORIE

DEIDUCA

Przechowywa¢ w chtodnym miejscu w temperaturze od 4°C do 8 °C.

Witochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1783 kd / 430 kcal

35 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 23,5 g
1,6 g, w tym cukry 0,3 g
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