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LATTERIA PEREN/IN
Ser Bufala Glera

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

@ Bez laktozy OpIS

Wyjatkowy ser zrobiony z mleka bawolego oraz ,,upity” wyttoczynami winogron Glera,

ﬂ Na Zamoéwienie pozostatych po produkcji wina Conegliano Valdobbiadene Prosecco DOCG. Ten ser to hotd dla
wzgorz wpisanych na liste Swiatowego dziedzictwa UNESCO, niezwyktej ziemi, z ktdrej wino

pochodzi.

Skorka jest cienka i pokryta suszonymi wyttoczynami. Konsystencja jest zwarta i aksamitna,
wyraznie pachngca wyttoczynami. Posmak dtugo sie utrzymuje, wyczuwalne sg delikatne nuty
winogron Glera, piwnicy, drewna i wioskiej grappy.

Sugestie

Zalecamy spréobowac skorke zaraz po usunieciu wyttoczyn, abys mogt w petni cieszy¢ sie
aromatami, jakie daje proces uszlachetniania sera.

Dane techniczne
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Charakterystyka: Ser z pasteryzowanego mleka bawolego
Smak: zdecydowany i delikatnie pikantny, wyrazny piwniczny smak zawdzigczany wyttoczynom
Sktadniki: MLEKO bawole (kraj pochodzenia: Wiochy) (LAKTOZA), sél, podpuszczka, wyttoczyny z

czerwonych winogron (3%), czerwone wino (2%)

Masa netto: okoto 2,5 kg
Sposob przechowywania: Przechowywac w chtodnym miejscu w temperaturze od 0°C do 4 °C.
Kraj pochodzenia: Witochy

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 1591 kJ / 384 kcal

Ttuszcze: 32,5 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 22,8 g
Weglowodany: 0,8 g, w tym cukry 0,3 g

Biatka: 22 g

Sol: 1,39

Alergeny

MLEKO (LAKTOZA)
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