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Ser Ciock

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

@ Bez laktozy OpIS

Doskonaty “pijany” ser uszlachetniany winem Cabernet i Merlot. Proces ten zostat

ﬂ Na Zamdwienie zainspirowany stuletnig tradycja ukrywania sera w wyttoczynach, ktéra miata na celu ocalenie
go od zotnierzy, ktérzy pladrowali podczas wojen lub w celu unikniecia zaliczenia ich na poczet

naleznosci wiasciciela gruntu.

Skorka jest cienka, pokryta wyttoczynami. Konsystencja jest zwarta i maslana. Stodki smak
przypomina roztopione i delikatnie palone masto, pozostawia petny smak na podniebieniu,
wyczuwalne sa aromaty winogron i wyttoczyn.

Sugestie
Ten krowi ser idealnie sprawdza sie solo lub jako czes$¢ degustacji przy akompaniamencie wina.

Zalecamy zjesc¢ skoérke zaraz po usunieciu wyttoczyn, by w pemni cieszy¢ sie aromatami
nadanymi podczas wyjatkowego procesu produkcji i dojrzewania sera.

Produkt dostepny na zaméwienie.
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Dane techniczne
Charakterystyka: Pasteryzowany ser krowi z dodatkiem organicznego mleka krowiego
Smak: zdecydowany i delikatnie pikantny, wyrazny piwniczny smak zawdzieczany wyttoczynom
Sktadniki: MLEKO krowie (kraj pochodzenia: Wtochy) (LAKTOZA), sdl, podpuszczka, wyttoczyny z
czerwonych winogron (3%), czerwone wino (2%)
Masa netto: okoto 2,5 kg
Sposoéb przechowywania: Przechowywac w chtodnym miejscu w temperaturze od 0°C do 4 °C.
Kraj pochodzenia: Wtochy

WartOéCi Odiyw CZe wartosci odzyweze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 1812 kJ / 437 kcal

Ttuszcze: 36,5 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 26,2 g
Weglowodany: 0,99, wtym cukry 0,4 g

Biatka: 26,3 g

Sol: 1,99

Alergeny

MLEKO (LAKTOZA)
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